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Tefal
Besleyici & Lezzetli

Saghgimizi disiinen yenilikler

Beslenme, gesitli ve dengeli bir gida diizeni anlamina gelir... ancak sadece ne yediginizle ilgili degildir. Nasil
hazirlandiklari ve pisirildikleri besin degerlerini dnemli dlcide etkiler ve lezzetleri ve yapilari Uzerinde de
bUyuk etkisi vardir.

Bu yizden beslenme, bugin kullanilan bir¢cok hazirlama yéntemi ile pisirme cihazlari arasindaki karisim
farkliiklaryla ilgilidir. Tefal de bunu distnerek, ZEVK ICIN YEMEK YEMEK adina 6zel cesitli cihazlar
gelistirdi: besleyici butinligu koruyan ve malzemelerin gergek tadini arttiran hinerli mutfak cihazlari.

Tefal essiz ¢cozimler sunar
TefFal bilimsel calismalarla onaylanmis besleyici faydalari olan benzersiz cézimler saglamak icin sirekli

arastirmalar yapmaktadir.

Tefal sizi bilgilendirir

Tefal yilordr yiyeceklerinizi hazirlarken size hiz, rahatlk ve kullanim kolaylgi sunan  cihazlar
sunmaktadir.
Tefal Besleyici ve Lezzetli Urin serisi ile:

e beslenme dizeniniz icin gerekli olan dogal malzemelerin kalitesini koruyabilirsiniz,

e yag tUketimini azaltabilirsiniz,

o yiyeceklerinizi dogal tatlarini ve kokularini yeniden kesfedebilirsiniz,

o yiyeceklerinizi hazirlarken gegen zamani azaltabilirsiniz.

f’a‘/fry bu cesitli Urinlerle en sevdiginiz yagdan sadece bir yemek kasigi (14 ml) kullanarak 1 kg
patatesten ev yapimi cipsler hazirlayabilirsiniz.

/kf/‘ﬁfy ActiFry Dunyasina Hos Geldiniz!

Tam istediginiz gibi tadina doyulmayan cipsler hazirlayin!

Patentli teknolojiler sayesinde, lezzetli r‘kf//’fy cipslerinin disi ¢itir kaplamali ve i¢i de yumusak ve

gevrektir: Malzemeyi nazikce karistiran ve yadi esit bicimde daditan karistirma ¢ubugu ve essiz ilik hava

isitma sistemi. Malzemelerinizi, yagdi, baharatlari ve soslarinizi secin... ve birakin gerisini r‘k//fry halletsin.

Sadece % 3 yagd*: 1 kasik (14 ml) yag yeter!

Sizin se¢iminiz olan bir kasik yag ile 1 kg patates ile gercek cipsler yapabilirsiniz. Cihazla birlikte verilen

dereceli kasik sayesinde tam istediginiz miktarda yag kullanabilirsiniz.

*]13 x 13 mm kalinliginda ve yaklasik 9 cm uzunlugunda ince ince dilimlenmis ve 14 ml yag ile % -55lik

agirlik kaybina kadar kizartilmis 1 kg patates.

Cips ve ¢ok daha fazlasi!

/’a‘/ﬁy ile cok cesitli yiyecekler pisirebilirsiniz.

o Cips ve patatesin yaning, pismis sebzeleri, dogranmis gevrek ve ama kurumamis etleri, kofteleri ve
kizarmis citir karidesleri, midyeleri ve meyveleri de ekleyebilirsiniz.

Verilen tarif kitabi ev ekonomistlerinden ve beslenme uzmanlarindan olusan ekibimiz
tarafindan sizin icin 6zel olarak hazirlanmistir. Geleneksel cipslerin yani sira, lezzetli
cipsler ve saglikli, lezzetli ana yemekler ve hatta tath gibi "eglenceli” fikirler de mevcut.

o + /’a‘lffy donmus gidalari da ¢ok iyi pisiri. Donmus gidalar taze Urinler olmadiginda iyi bir
alternatiftir. Pratiktir ve UrUnlerin besin dederlerini ve tatlarini korur.
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Actizry ile en iyi sonuglar elde etmek icin, kullandiginiz
patatesin ve yagin tird ile ilgili tavsiyelerimizi
degerlendirmenizi 6neririz
Patates: Her gin dengeli ve keyifli beslenme!

Patates mikemmel bir enerji deposudur ve vitamin icerir. Patatesler, iklim ve yetisme sartlarina gére boyut,
sekil ve tat olarak bUyik farkliliklar gdsterir. Her tUrUn kendine 6zgU hasat zamani, kazanci, boyutu, rengi,
kalite korumasi ve mutfakla ilgili kullanimlari vardir.  Bir patatesin pisirilme karakteristigi kaynagina ve
mevsimine gore dediskenlik gdsterebilir.

Hangi tir patates kullanmalyim?

Genel bir kural olarak, kizartma icin 6zel olarak Uretilmis patatesleri kullanmanizi &neririz.  Birgok
sUpermarkette ambalajin Uzerinde hangi tirlerin cips yapmak icin uygun oldugunu anlatan bilgiler vardir.
Patatesler tarladan hentz toplandiklarinda daha fazla su ihtiva ederler, bu cipsleri birka¢ dakika daha
fazla kizarmanizi dneririz.

Patatesleri nerede saklamahyim?

Patatesleri saklamak icin en uygun yer 1sik almayan karanlik bir kiler veya ilik bir dolaptir (6 ila 8°C arasindal).
Actifry igin patatesleri nasil hazirlamallyim?

En iyi sonucu elde etmek igin, cipslerin birbirine yapismamasina dikkat etmelisiniz. Bunu aklinizda tutarak,
tUm patatesi yikayin ve keskin bir bicak veya cips dilimleyici kullanarak kesin. Cipsler ayni anda kizarmalari
icin esit boyutta olmalidirlar. Dilimlenmis patateslerin Gzerindeki nisastayr mimkin oldugunca temizlemek
icin soguk suyun icinde bircok kez yikayn. Emici bir havlu kullanarak cipsleri kurulayin. Cipsler /’a‘/'ffy ‘in
icine konmadan &nce iyice kurulanmis olmalidir aksi takdirde ¢itir ¢itir olmazlar. Yeterince kuru
olduklarindan emin olmak icin pisirmeden dnce kagit havluyla ovalayin. Kagit havlu Gzerinde 1slaklik varsa
yeniden kurulayin. Unutmayin, cipslerin kizarma siresi cipslerin ve kullanilan patates miktarinin adirlidina
gore degisir.

Patatesleri nasil kesmeliyim?
Patateslerin boyutlar gevrekligini veya yumusakhidini etkiler. Cipsleriniz ne kadar ince olursa o kadar gitir ¢rtir
olurlar ve tam tersine ne kadar kalin olurlarsa o kadar yumusak olurlar. Damak zevkinize gére patatesleri
asagidaki kalinlk ve uzunlukta kesebilirsiniz:

Kalinlk: Amerikan stili: 8 x 8mm / ince: 10 x 10mm / Standart: 13 x 13mm

Uzunluk: Yaklasik 9cm'ye kadar.

ActiFry'da tavsiye edilen maksimum cips kalinligi 13 mm x 13 mm ve uzunluk 9cm'dir.
Saghginiz icin cesitli yaglari deneyin
1 kg patates icin sizin seciminize bagdl olarak 1 kasik dolusu cesitli yag kullanabilirsiniz. Her kizartma
yaptiginizda farkl bir yag kullanin!
Actitry ile gok gesitli yaglar kullanabilirsiniz:
e Standart yadlar: Zeytinyad, UzUm gekirdedi yadi, misirdzi yagd, yer fistidr yagdi, aygicedi yad, soya yodr
o Cesnili yaglar: Aromatik bitkiler, sarmsak, biber ve limonlu yaglar....
o Ozel yaglar: Findik yadr*, susam yagr...
(*Ureticinin talimatlarina gére pisirin)

Her kullanmda ¢ok az yag miktanyla Aeri77y teknolojisi doha saglikl, besleyici ve dengeli bir beslenme diizeni sunar.
i+ Aetlry
Actifry ile cipslerinizi daha besleyici hale getirebilirsiniz. Daha fazla
lezzet icin, bir veya iki kasik ilave yag ekleyebilirsiniz fakat bu icerdigi
yag miktarini artirir.

+ Actiiry ile tam istediginiz gibi daha lezzetli, daha
saghkh cipsler hazirlayin !
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Onemli tavsiyeler

Guvenlik talimatlari

Bu cihaz givenliginiz igin, Uretim srrasinda yUrirlikte olan givenlik
duzenlemeleri ve direktiflerine uygun olarak Uretilmistir (DUstk Voltaj
Direktifi, Elektromanyetik Uyumluluk, Gida ile Temas Eden Malzemeler
Yénetmeligi, Cevre...).

Gug kaynagi voltajinin cihazda gésterilen (alternatif akim) ile uyumlu olup
olmadigini kontrol edin.

YUrUrlokteki muhtelif standartlar géz 6ninde bulundurularak, cihaz satin
alindigi Ulkenin disinda kullanillyorsa, yetkili bir servis merkezince kontrol ettirin.
Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanimda
veya talimatlarla uyumsuz ve hatall kullanimda Uretici sorumluluk  kabul
etmez vze garantiyi gecersiz kilar.

Kullanim talimatlarini okuyun ve uygulayin. lleride kullanmak tizere saklayin.

Cihazin Kullanimi

Gic¢ kaynagini baglama

Cihazi hasarl kablo veya prizlerle ¢alistrmayin; cihaz arizallysa veya bir
sekilde dusmis ve hasar gormusse kullanmayin. Cihazi satin aldiginiz yere
geri goturin.

Uzatma kablosu kullanmayin.  Bunun  sorumlulugunu kabul ediyorsaniz,
hasarsiz ve cihazinizin giicine uygun olan bir uzatma kablosu kullanin.
GuU¢ kablosu hasar gérmisse Uretici tarafindan degistirilmelidir. Cihazi satin
aldiginiz yere geri goturin. Cihazi kendi basiniza pargalara ayirmayin.
Kabloyu bir yerden sarkacak sekilde birakmayin.

Cihazin kablosundan ¢ekerek prizden ¢ikarmayin.

Her kullanimdan sonra, bir yerden bir yere tasirken, temizlik veya bakimdan

once cihazin fisini daima ¢ekin.

Herhangi bir 1si veya su kaynadindan uzakta, diz, sabit ve isiya dayanikl
bir zeminde kullanin.

Cihaz calisiyorken asla icini bos birakmayin.

Bu cihaz, kendi givenlikleri icin, yetkili bir kisi tarafindan cihazin kullanimina
iliskin talimatlar verilmedik¢e veya gozetilmedikge, fiziksel, duyusal veya
ruhsal acidan engelli veya bilgisiz veya deneyimsiz kisilerin (cocuklar dahil
olmak Uzere) kullanimi icin tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari icin gdzetilmelidir.

Bu elektrikli cihaz yaniklara sebep olabilecek yUksek sicaklikta calisir.
Cihazin sicak parcalarina (kapak, metal parcalar, vs) dokunmayin.

Cihazi yanici esyalarin (jaluzi, perde...) veya bir 1si kaynadinin (gaz sobasi,
elektrik ocad...) yakininda calistrmayin.

Yangin ¢ikmasi durumunda, atesi asla suyla sondirmeye ¢alismayin. Cihazin
fisini ¢ekin. Cok tehlikeli degilse kapagdini kapatin. Atesin Gzerini nemli bir
bezle kapatin.

Sicak malzemeyle doluyken cihazi tasimayin.

Cihazi asla suya daldirmayin!
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Pisirme

e Bu cihaz yiksek oranda sivi iceren malzemeler (6rn. corbalar, pisirilen

soslar...) icin uygun degildir.
e Pisirme kabi bosken cihazi asla ¢alistirmayin.

e Pisirme kabini asin doldurmayin, belirlenen miktari ya da isaretlenen
maksimum yiyecek seviyesini asla asmayin (sadece cipsler icin).



Tanim
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Kapagdin isinmayan kismi 10. Pisirme kabi kulpu

Seffaf kapak 11. Taban

Kapag kaldirmak icin strgi 12. Cikarilabilir filtre

Olgii kasig (14 ml) 13. Kapak agma diogmeleri

Kanatl ¢ark kolu kilitleme/agma 14. Dijital zamanlayic

Maksimum malzeme isaretleri (sadece cipsler icin) 15. Acma/Kapama digmesi

Cikarilabilir karnistirma ¢ark kanadi 16. Zamanlayic ayar dogmesi

Yapismaz cikarilabilir pisirme kabi 17. Cikarilabilir kumanda paneli (sadece pil

Pisirme kabi kulp agma digmesi

Kullanim icin kisa bilgiler

llk kullanimdan once

bolimine ulasmak icin)

Kapagr kaldrmak icin - skl.1, kapak acma digmelerine (13) ayni anda
basin ve sirgiyt (3) kaldirarak kapagi kaldirn - skl. 2.

Olci kasigini cikarin,

Kulpunu bir "klik" sesi duyana kadar yatay vaziyette kaldirin.

Pisirme kabini ¢ikarin — skl. 3.

Kanath ¢arki ¢ikarmak icin, kanatl carkin Gzerine yerlestirilmis olan gri renkli
kolu yukari c¢ekin. Basparmaginizi kanath c¢arkin  Uzerine ve isaret
parmaginizla orta parmaginizi kilitleme kolunun altina  yerlestirin - ve
parmaklarinizi kullanarak  kilitleme kolunu yukar kaldirarak kanath garki
cikarin - skl. 4a.

Cikarilabilen tim pargalar makinede yikanabilir — skl. 5 veya yumusak bir
stnger ve bulasik deterjani kullanarak elde yikanabilir.

Cihazin tabanini nemli bir bez ve bulasik deterjani kullanarak silin.
Parcalar tekrar yerlerine yerlestirmeden dnce dikkatlice durulayin ve kurulayin.
Kanath ¢arki yerine yerlestirmek icin, acik gri renkli kilitleme kolunu yukari
cekin ve sonra kanatl ¢arki pisirme kabinin icine yerlestirin ve kilitleme
kolunu asagiya dogru itin — skl. 4b.

Ik kullanim sirasinda cihazdan hafif bir koku gelebilir: bu zararl degildir ve
cabucak kaybolur. + Actifry cihazinizin ¢alismasini etkilemez.

Cipsler icin kanath

carkta belirtilen o
maksimum seviyeyi
asmayin - skl.6. .
Yiyecek pisirirken 6lgim
cubugunu pisirme

pisirme tablolari syf 6 ila 7).
(1 kasik yag = 14 ml yag)

Tim etiketleri ve
ambalaji cikarin.

Cihazin tabanini asla
suya daldirmayin.

ilk kullanimda, yeni
Uriniinizden en iyi
sonucu elde etmek icin
30 dakika veya daha
uzun sire pisirilen bir
tarif hazirlamanizi
tavsiye ederiz.

Yiyecekleri hazirlamak

Yiyecekleri pisirme kabinin igine koyun ve maksimum miktari asmadiginizdan
emin olarak esit bicimde dagitin (bkz pisirme tablolari syf 6 ila 7).
Yiyeceklerin Uzerine kagsikla yag dékin - skl. 7, esit bir sekilde yayin (bkz

kabinin icinde e Kulpun kilidini agin ve yerine yerlesene kadar katlayin - skl. 8.
birakmayin. .

o Kapad kapatin - skl. 9.
Pisirme

Pisirme siresini ayarlama

Sureyi ayarlamak icin zamanlayiciya basin. Ekranda istenilen sire gérinene
kadar digmeyi basili tutun skl. 10 (bkz pisirme tablolari syf. 6 ila 7).
Sonra birakin. Secili sire (dakika) gérintilenir ve geri sayim baslar.

Bir hata yaparsaniz veya secili sUreyi silerseniz, sireyi yeniden ayarlamak
icin digmeyi 2 saniye boyunca basili tutun.

DIKKATLI OLUN:
zamanlayici sinyalleri
pisirme siresi sonunda
kapanir ama fritéz
kapanmaz.



Pisirmeye baslama
Kapad actiginizda o A¢ma/Kapama digmesine basin, pisirme kabinin igindeki sicak hava akimi

cihaz durur. sayesinde pisirme baslar- skl.11. Kanatl cark yavasca saat ydninde
doénmeye baslar.

Yiyecekleri ¢cikarma

e Pisirme tamamlandiginda  zamanlayici calar. Sinyali durdurmak i¢in yqnik riskinden
zamanlayicr ayar digmesine basin - skl.12. kacinmak icin kapaga
o Cihazi durdurmak icin Agma/Kapama digmesine basin — skl. 13 ve kapadi agin. veya isinmayan
e Bir 'klik' sesi duyana kadar kulpu yukan keldirn ve pisime kabini ¢ikarn = skl. 14. glanlarin disinda
e Bir kerede servis yapin. herhangi bir yere
dokunmayin.

Pisirme sireleri tablosu

Asadidaki pisirme sureleri sadece rehber degerlerdir ve kullanilan patateslerin tirine ve miktarina gére dedisir.
Cips ve patatesli tarifler igin Patates kizartmasi yaparken kizartmaya uygun cins patates kullanmanizi neririz.

Patatesler

TiP MIiKTAR YAG PiSIRME SURESI

13 mm x 13 mm Taze 1000 g* 1 kask yag 40 - 45 dk

standart kalinlikta Taze 750 g* 3/4 kasik yag 35-37 dk

ve 9 cm’ye kadar Taze 500 g* 1/2 kasik yog 28 - 30 dk

uzunlukta cipsler Taze 250 g* 1/4 kask yag 24 - 26 dk

Patatesler (dorde Taze 1000 g* 1 kagik yag 40 - 42 dk

bolonmis) Donmus 750 g Yok 14 - 16 dk

n . Taze 1000 g* 1 kasik yag 40 - 42 dk

Diimlenmis patates | s 750 g Yok 30 - 32 dk

Donmus - 750 g
Yinzco ¥agda | stondart Yok 35-40 ok
gecerli 13mm x 13mm
, _ 750
Cipsler Donrmus - ince” Yok 30-32 dk
izgarada 2’ 10mm x 10mm
veya 3'li pisirme 500 g
(I\(/e ycgd? Amerikan Stil Yok 25-27 dk
1Izartma 8mm x 8mm
*Soyulmamis patates adirhid

Diger sebzeler
TiP MIKTAR YAG PiSIRME SURESi

Kabaklor Toze, dilimer 750 g 1 kask yag + 150 mlsoguk su | 25 - 35 ok

Toth biberler | 197, diimler 650 g 1 kask yog + 150 mi sofuk su | 20 - 25 dk

Mantarlar Toze, dilmler 650 g 1 kask yag 12 - 15 dk

Domatesler | 192, dilmler 650 g 1 kask yog + 150 misofuk su | 10 - 15 dk

Soganlar Tazﬁd?%léow 500 g 1 kasik yag 15-25 dk




Et - Tavuk

Ete ve tavuda lezzet katmak icin, biraz baharat (paprika, kéri, karisik bitkiler, kekik...) ve yag ekleyin.

TiP MIKTAR YAG PiSIRME SURESi
Taze 750 g Yok 18 - 20 dk
Tavuk nugget Donmus 750 g Yok 18 - 20 dk
Donmus 12 par¢a Yok 12 - 15 dk
Tavuk baget Taze 4 ila 6 Yok 30 - 32 dk
Tavuk butu Taze 2 Yok 30 - 35 dk
Tavok 90GsU Toze |6 [yaklask 750 g) Yok 10 - 15 ck
Chingse SRmgfels Taze 4 ila 8 kiigik 1 kask yag 10 - 12 ck
Taze
Kuzu pirzola (2.5 crr? illa 3 cm 2ilaé Yok 20 - 25 dk*
alinli
Dona pirzolasi  |( 5 1 eSiniktal 2ila 3 Yok 18 - 23 dk*
Dana fileto Taze vezycl:!osg'i{rlgrehglllilnnéle 1 kask yag 12 - 15 dk
Soslar Taze 4 ila 8 (acih) Yok 10 - 12 dk
Taze
Meksika Fasulyesi (Kiyilmis sigir 500 g 1 kask yag 30 - 40 dk
etinden yapilir)
Taze
(1 cm kalinlikta
Biftek seritler halinde 600 g Yok 8 - 10 dk
kesilmis but veya
fileto
Kofte Taze 12 parca Yok 18 - 20 dk
*Pisirirken arkasini gevirin .
Balik - Midye
TiP MIKTAR YAG PiSIRME SURESI
Galeta ununa 18 parga
batirimis 1stakoz Donmus (22?0 5) Yok 10 dk
Fener balig | 1072 Rarcalar 500 g 1 kask yog 20 - 22 dk
Karides Pisirilmis 400 g Yok 10-12 dk
Jumbo karides D(;%%Lrﬁu\ée 300 g (16 parcal) Yok 12 - 14 dk
Tathlar
TiP MIKTAR YAG PiSIRME SURESI
. ) 500 1 kasik yad
Muzlor Dilimler halinde (5 mug) + 1 kasik esrr>1/ergseker 4-6dk
Folyoya sarilmis 2 muz Yok 20 - 25 dk
) ) ) 1 kask yag
Cherries Visne 1000 g'a kadar +1ia 2$ko§|/k%eker 12 - 15 dk
Biyikse dorde
Cilek kUgUkse ikiye 1000 g'a kadar L ila 2 kasik seker 5-7dk
balinmis
Elma Dilimlenmis 3 1 kask yag +2 kask seker 15-18 dk
Armut Parcalar halinde | 1000 g'a kadar 1 ila 2 kasik seker 8 -12 dk
Ananas Parcalar halinde 1 1 ila 2 kasik seker 8-12 dk




ActiFry pisirme onerileri ve ipuclari

Kolay temizlik

Cipsler pisirme kabinin icindeyken tuz eklemeyin. Sadece pisirme siresi
bittikten sonra cipsleri ¢ikarinca tuz ekleyin.

ActiFry’a kurutulmus bitkiler ve baharatlar eklerken biraz yag veya sivi ile
karistirin. Pisirme kabinin icine direkt olarak dokerseniz, sicak havanin da
etkisiyle patlar.

Renkli baharatlar kanath carkin icine ve cihazin parcalarina haofif boya
birakabilir. Bu normaldir.

En iyi sonuglari elde etmek icin, 6gutiimis sarimsak yerine, kanath carka
yapismamasi icin dogranmis sarimsak kullanin.

Actifry tariflerinde sogan varsa, daha iyi pismeleri icin dogranmak yerine
ince ince dilimlenmelidir. Soganlari pisirme kabinin igine koymadan 6nce
halkalar halinde ayirin ve esit bicimde daditilabilmeleri icin hizlica karistirin.
Et ve tavuk Urlnlerini pisirirken, pisirme sirasinda cihazi bir veya iki kez
kapatip malzemeleri karistirin, bdylece malzemeler kurumaz ve esit
miktarda yogunlasirlar.

Sebzeleri kigtk pargalar halinde hazrlayin veya iyice pistiklerinden emin
olmak icin karistirarak kizartin.

Bu cihaz yiksek oranda sivi iceren malzemeler (corbalar, pisirilen soslar...)
icin uygun degildir.

Cihazin temizlenmesi

Temizlemeden &nce tamamen sogumaya birakin.

Kapagd agin - skl. 1 ve sirglyu kaldirarak kapadr kapatin - skl 2.
Kulpunu bir "klik" sesi duyana kadar yatay vaziyette kaldirin — skl 3.
Pisirme kabini ¢ikarin.

Karistrma kanath ¢arkini gikarmak icin kilitleme kolunu yukar kaldirn - skl. 4a.
Ustinden cekerek filtreyi kaldirin — skl. 3 ve yikayin.

Cikarilabilen tUm pargalar makinede yikanabilir - skl. 5 veya yumusak bir
singer ve bulasik deterjani kullanarak elde yikanabilir.

Cihazin tabanini nemli bir bez ve bulasik deterjani kullanarak temizleyin.
Pargalari tekrar yerlerine yerlestirmeden dnce dikkatlice durulayin ve kurulayin.
Yiyecekler sikisirsa veya pisirme kabinin ya da kanath ¢arkin kenarina
yapisirsa, temizlemeden 6nce ilik suda bekleterek yumusatin.

Cihazin yapismaz yUzeyli bir pisirme kabi vardir: uzun kullanim siresi sonunda
olusabilecek yanik veya cizikler problem teskil etmez ve normaldir.
Yapismaz kaplamanin yiyeceklerle temas eden malzemeler ydnetmeligi ile
uyumlu oldugunu temin ederiz.

Once cevre korumasi!

Zamanlayia pili
Bu cihaz digme pille kullanilir — L1154.

Pili degistirmek igin, kumanda panelini  kuyumcularin - kullandigr  kigtk bir
tornavidayla agin. Tornavidayi panelin Uzerinde bosluga gegirerek kumanda
panelini yukari kaldirin. Beyaz pil kapadini ¢ikarin ve pili dedistirin - skl. 15.
Cevre korumasi icin eski pili normal atiklarinizi icine atmayin, uygun bir toplama
noktasina birakin.

Yeni pili yerlestirin, pil kapadini geri takin ve kumanda panelini yerine yerlestirin.

® Cihaziniz geri donisumi olan degerli malzemeler igerir.
2 Cihazi degistirmeye karar verdiginizde, pilini gikarin ve cihazi yerel atik toplama
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merkezlerine birakin.

Cihazin tabanini asla
suya daldirmayin.

Sert ve asindirici
temizleme irinleri veya
bulasik teli
kullanmayin.

Cikarilabilir filtre
dizenli olarak
temizlenmelidir.

Pisirme kabinin
yapismaz 6zelligini
mimkin oldugunca
uzun sire korumak igin,
yemek servisi yaparken
metal kasiklar
kullanmayin.
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Fritozuniz dizgin calismiyorsa

PROBLEMLER
Cihaz ¢alismiyor

NEDENLER
Cihazn fisi takil degil.

GOZUMLER
Fisinin diizgin takildigini kontrol edin.

Ag¢ma-Kapama digmesi tamamen
basill durumda.

Agma/Kapama digmesine basin.

Agma/kapama digmesine bastiniz
ama cihaz ¢alismiyor.

Kapag kapatin.

Motor ¢alistyor ama cihaz isinmiyor.

Satin aldiginiz yer ile temas kurun.

Kanatl ¢ark dénmiyor.

Kanath garkin dizgin yerlestirildiginden
emin olun. Sorun devam ederse, satin
aldiginiz yer ile temas kurun.

Cikarilabilir kanatlh ¢ark yerinden
oynuyor.

Karistirma kanatl gark kilitlenmiyor.

Kilitleme kolunun yerine oturdugundan
emin olun.

Yiyecekler esit sekilde pismiyor.

Kanatl gark yerlestiriimemis.

Kanatl garki yerlestirin.

Yiyeceklerin boyutlar esit degil.

Yiyecekleri esit boyda kesin.

Cipslerin boyutlar esit degil.

Cipsleri esit boyda kesin.

Kanatl ¢ark diizgin yerlestirilmis ama
dénmiyor.

Yerine yerlestiginden ve oturdugundan
emin olun. Sorun devam ederse, satin
aldiginiz yer ile temas kurun.

Cipsler yeterince gevrek degil.

Yanlis patates tird kullanimis.

Cipsler icin tavsiye edilen patates
tUrlerinden kullanin.

Patatesler yeterince yikanmamis
ve/veya tamamen kurutulmanms.

Fazla nisastayr temizlemek icin
patatesleri uzun sire yikayin ve sonra
pisirmeden 6nce iyice sUzUp kurulayin.
Tamamen kuru olmalilar.

Cipsler ¢ok kalin.

Cipsleri daha ince kesin. Maksimum
cips boyutu 13 mm x 13 mm.

Cips miktarina yetecek kadar yag yok.

Yag miktarini arttirin (bkz. pisirme
tablolari syf 6 -7).

Filtre tikanmis.

Cikarilabilir filtreyi temizleyin.

Cipsler pisirme sirasinda kiriliyor.

Kullanilan patatesler yeni toplanmis
ve bu yizden yiksek miktarda su
iceriyorlar.

Patateslerin miktarini 800g'a distrin
ve pisirme suresini ayarlayn.

Yiyecekler pisirme kabinin ucunda
toplaniyor.

Pisirme kalbi cok dolu.

Pisirme tablolarinda belirtilen maksimum
miktara uyun.

Pisirme sivilari cihazin tabanina akiyor.

Kanatl ¢ark dizgin yerlestiriimemis
veya kanath garkin agzi hasar gérms.

Kanath garkin dizgin yerlestirildiginden
emin olun. Sorun devam ederse, satin
aldiginiz yer ile temas kurun. ActiFry’i
corba yapmak igin veya yiksek
miktarda sivi iceren tariflerde
kullanmayin.

Zamanlayici galismiyor.

Pilin kullonim 6mr dolmus.

Pili degistirin (bkz. Skl. 15).

Cihaz ¢ok sesli calisiyor.

Motorun dizgin ¢alismadigindan
sUpheleniyorsunuz.

Satin aldiginiz yer ile temas kurun.

Kanath ¢ark pisirme sirasinda
duruyor.

Kanath gark dizgin yerlestiriimemis.

Bir firin eldiveni kullanarak, bir klik
sesi duyana kadar kanatl garki
yerine itin. Ise yaramazsa, satin
aldiginiz yer ile temas kurun.

Urinlerle ilgiili herhangi bir problem yada éneri icin litfen Misteri Hizmetleri Danisma Hattini

arayin:

4444050
www.tefal.com.tr
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